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РЛЗЛЕЛ 1. ОБШИЕ ПОЛОЖЕНИЯ
Настоящая программа предназначена для профессиональной подготовки рабочих по

,^

.^

Назначение программы Название программы Уровень
квалификдции

1разрял)

наименование
профессиональног0

стаIцарта

Обучение лиц, ранее не
имеющих профессиlz рабочего
должности служащего;

Основная программа
профессионального
обучения: программа
профессиона,.lьной
подготовки рабочr.тх
по профессии 166]5
<Повар>

3 (З разрял) ПС <Повар) рег. .}{s 557,

УТВ. ПРИКZLЗОМ

Министерстватруда и

социаJIъной заrrдлтты РФ
от 08 сентября 2015 г.
]фбl0н

профессии 16675 кПовар> 3 разряла.
Нормативно-правовую основу разработки программы состаВЛяЮТ:

- Федеральный закон от 29 декабря 2012 г. Jф 27З- ФЗ (посл.ред.) <Об обраЗоВаНИИ

в Российской Федерач ии>>;

- Приказ Минпросвещения России от 26.08.2020 J\Ъ 438 кОб утверждении Порядка

организащии и осуществления образовательноЙ деятельности по основным програмN,tам

профессионального обуrения )) ,

- Приказ Минобрнауки России от 2 июля 2013 г. J\'9 51 3 (посл. реД.) КОб

утверждении перечня профессий рабочих и должностей слу}кащих" по KoToPblM

осуществляется профессиональное обучение);
- Приказ Минобрнауки России от 2З августа 2011 г. Jф 8l б кОб утверждения

порядка применения организациями, осуществляющими образовательную ДеяТеЛЬНОСТЬ,

электронного обуrения, дистанционных образовательных технологий при реаЛиЗаЦИИ

образовательных программ) ;

- Приказ Минтруда России от l2 апреля 2013 г. Jф 148н <<Об утверждении уровнеЙ
квалификации в целях разработки проектов професс иональньтх стандартов).

Программа профессионалlьной подготовки разработана на основе установленных
квалификационных требований по профессии <Повар>, в соответствии со спецификашией

стандарта компетенции <Поварское дело) (WorldSkiIls Standards Specifications).
Программа разработана с учетом требований профессионального стандарта кПовар>,,

регистрационный N9 55J, утвержденный приказом Министерства труда и социальной
защиты РФ от 08 сентября 2015 г. }lqбlOн.

В соответствии с уровнями квалификачии, }.гвержденньIми приказом N4иьгрула России от

l2 апреля 2013 г, М148, програмI\,{а ведет к освоеншо 3-го }ровня квалифика[ии.



системой оценки результатов освоения программы;
графикОм учебНого проЦесса по программе профессиональной подготовки.

в рабочем учебном плане содержится перечень учебных дисциллин,
междисциплинарных курсов с указанием объемов времени, отводимых на их освоение,
включая объемы времени, отводимые на теоретическое и практическое обучение. Рабочая
программа дисциплин, междисциплинарных курсов раскрывают последовательность
изучения разделов и тем, а также распределение учебных часов по разделам и темам.

пр, реализации программьi профессиональной подготовки прелусматриваются
учебная практика.

УчебнаЯ практиКа провоД ится в мастерской кПоварское дело)) колледжа.
учебная практика может реализовываться, как рассредоточено, чередуясь с

теоретическими занятиями в рамках профессионального модуля, так и концентрированно
по окончании изучения разделов профессионального модуля.

к концу обучения обучающийся должен уметь выполнять операции,
предусмотренные эксплуатационными и должностными инструкциями, составленными в
соответствии с квалификационными требованиями профессионального стандарта,
действующих правил и Других нормативных документов, распространяющ ихся на
профессию кПовар> 3 разряда.

в процессе реализации программы профессиональной подготовки рабочих могут
быть использованы дистанционные образовательные технологии.

РАЗДЕ Л 2. ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ
ДЕЯТЕЛЬНОСТИ РАБОТНИКА ПО ИЗУЧДЕVIОЙ ПРОФЕС СИИ

Профессия - |6675 кПовар>

Квалификация - уровень квалификации - з (3 разряд)
z-l. Назначение профессии: Приготовление качественных блюд, напитков и

кулинарных изделий, их презентация и продажа в организациях питания.
2.2. областЬ и объекты профессиональной деятельности:
- виД профессиональНой деятельностИ: 33.0ll Производство блюд, напитков и

кулинарных изделий в организациях пи"гания
- объекты профессиональной деятельности: основное и дополнительное

приготовления кулинарных блюд, хлебобулочных и кондитерских мучных
технологическое оборудование пищевого и кондитерского производства;
инвентарь; процессы и операции приготовления продукции питания.

2.3. Требования к образованию и обучению: среднее общее образование
2.4. Трудовые функции, соответствующие виду профессиональной деятельности

сырье дJUl

изделий;
посуда и

v

(ВПЩ):

Обобщенные трудовые функции

код наименование
уровень

квалифика
ции

наименование код

уровень
(подурове

нь)
квалифика

|Jии
А Приготовление блюд,

налитков и
кулинарных изделий и

1J Выполнение инструкций
и заданий повара по
организации рабочего

А/01 .3 з

4



другоЙ продукции под

руководством повара
места

Выполнение заданий

повара по
приготовлению,
презентации и продаже
блюд, напитков и

кулинарных изделий

дl02.3 3

2.5. Профессионапьные компетенции, соответствУЮЩИе ВИДУ

профессионалъноЙ деятелъности (ВПЩ) :

в результате освоения программы обучающимся присваивается квалификация в

соответствии с профессиональным стандартом: Повар 3-го разряда

вп1. Приготовление блюд, напитков и кулинарных изделий и другой продукции
под руководством порара

пк. 1.1. Выполнять инструкции и задания повара по организации рабОЧеГО МеСТа

пк.1. 2. выполнять задания повара по приготовлению, презентации и продаже блюд, напитков

и кулинарных изделий



рАздЕл 3. учЕБныЙ плАн
проФЕс с ионАлъной подготовки

ПО ПРОФЕССИИ
|6615 кПоВАР>

3.1. Учебный план

Срок обучени я 
-З20 час. /8 недель

Форма обучения - очная
Режим занятий 40 час. в неделю
учебная практика- оточено

l [а tl rr еltоrза rl rt е l,чсб l| ы х ll 1l K.ll ов, пlодулелi,
Д }l crl и Ir",r rl l l, }l ei}Kjl rl с ll lt lI Jl l I lt а р llr,l х ку [) с()в ( r,t/{K )

Распределение часов по неделям

Общепрофессиональный цикл
Основы предпринимательства

Товароведение llищевых продуктов
осrtовы tllизио.,lогии tlи.гания, aurr..uрп" 

" 
,-i"*

Организация tlроизводства предttриятий
общественного питания
Основы калькуляции и учета

О рганлtзация обслужива ниJt
Профессиональный цикл
Профессиональные
Выполнение инструкций и заданий повара по
организации

мдк.01.01 ТехничесКое оснащение и организаци" раОо.r..о

Учебная практика

выполнение заданий повара по приготовлению,
презентации и продаже блюд, напитков и
кулинарных изделий

мдк.02.0l .

Учебная 1-1ракl,ика

Консульtпацtrtt

Основы предлринимательства

Товароведение пищевых продуктов

основы физиологии питаниjl, санитариJt и гигиена
Организация производства 

"р.д"р"-rйобществ енного llитания
Основы калькуляции и учета
Охрана труда
()рl,aHllз ация обслу жиtsаниll,rотребlr, с, ей

мдк.01.0l 'ГехrtическOе осtiаI1l(,}lие и ()ргаr{l.t:]аtlио 
1rаС.,очеr.t,

Учебrлая пракl,ика

Учебlrая Irрактика

.)Klarrelr

мдк.02,01. Кчлинария

Кваrrификационный экзамен

-

у

Индекс Кол-во
часов

Все
го

из
них
лпз

l 2 J 4 5 6
,7

8

оп.00 65 ,7 38 24 3оп.0l
8 8

oI I.02 lб 6 10 6
ol1.03 9 6 3
Ol1.04

8 8

оп 05
8 l 4 4

ol I.06 Охрана r,руда 8 8oll07
8 2 J J

l1.00 232 l2 34 40 36 40 40 30llM.00
IlNl.0l

71 8 l2 10

l4 |2 2

уп.0l
8 8 8

lIM.02

210 128 24 40 36 40 40 30

К_члинария 82 24 40 l8уп.02. l28 l28 18 40 40 з0итого 297 l43

4 2 2
Зачет 1l 2 4 3 ,'

ol1.01 l 1

оп,02
1 l

оп 0з l l
оп.04

1 l

оп.05
l l

оп.06
l 1

оп.07
1 l

1 l
уп.0l

l l lyll02
2 2 2

2 2

2 2
иА 00 6 4 6

Итогtl
320 l50 40 40 40 40 40 40 40 40
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